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6. individuální příjem ovoce (IZO)  je samostatný příjem mimo pořadí jedné dávky jednoho druhu ovoce 

o hmotnosti 330kg b. p  (360kg s p.)

6. individuální zpracování ovoce (IZO)  je samostatné zpracovaní jedné dávky jednoho druhu ovoce 

o hmotnosti 330kg b. p  (360kg s p.)

2. seznamte se předem s postupem přípravy kvasu k IPK (např. na www.zipa.cz) 

15:00 - 18:00

x

15:00 - 18:00

x

středa

pátek

15:00 - 18:00

15:00 - 18:00

xod úterý  

4.10.              

do úterý 

11.10.              

Ţitenická palírna (www.zipa.cz), Ing. Jan Härting,  IČO 69295603

tel. 777 229 956 (příjem suroviny) a 739 662 692 (výdej lihu)

pěstitelská sezóna  červenec 2011 - červen 2012

v měsíci červenci 2011  aţ  listopadu 2011

>>>Příjem ovoce<<<

den                 

měsíc

Mimořádný příjem suroviny je zpoplatněn-netýká se individuálního příjmu ani individuálního zpracování ovoce.

období

Objednávky a informace jsou v hodinách příjmu ovoce na tel. 777 229 956 poskytovány omezeně. 

Objednávky a informace jsou v hodinách výdeje lihu na tel. 739 662 692 poskytovány omezeně. 

říjen

ODSTÁVKA

červenec - srpen - září - říjen říjen

LETNÍ PŘÍJEM OVOCE

listopad

PODZIMNÍ PŔÍJEM OVOCE

Dodávku kvasu k individuálnímu pálení kvasu (IPK) na palírně a odběr lihu z tohoto pálení je třeba předem dohodnout

na telefonním čísle 777 229 956. Technologicky a finančně efektivní dodávka kvasu bez pecek by měla váţit cca 330 kg 

- jde o náplň celého kotle, na který je kalkulovaná cena za výtoč z kotle. V případě prvního IPK lze na telefoně 777 229

956 domluvit bezplatnou konzultaci přípravy kvasu přímo u zákazníka.

3. rozkvašené ovoce (kvas MIX) je  palírensky nezralé, nečisté, nezdravé, neodborně rozkvašené, vodnaté 

1. ovoce  je čerstvá , nepomletá , zdravá , zralá  (sladká) a čistá surovina přijatá na palírnu k výrobě lihu

neděle

12.10.
27.11.

03.07.

15:00 - 18:00 15:00 - 17:00

02.10.

1.  kvas  je zdravá, kvasící či dokvašená surovina dodaná pěstitelem a určená k individuálnímu pálení

Výdej lihu z letního příjmu ovoce očekávejte postupně koncem listopadu a v prosinci.

2.  předkvašené ovoce  je odborně zpracovaný  a včas dodaný  kvas přijatý na palírnu jako ovoce k výrobě lihu

Šetřete svůj čas a peníze a nevolejte nám, zda je líh pro Vás jiţ připravený, k odběru Vás vyzveme sami.

>>>Výdej lihu z ovoce<<<

5. sortiment ovoce bez pecek: jablka, hrozny (zpracovávají se jako jablka nebo IZO) a hrušky

K odběru lihu budete naší palírnou vyzváni SMS na telefonní číslo, které uvedete do protokolu.

4. sortiment ovoce s peckami: třešně, višně, meruňky, broskve (zpracovávají se jako meruňky nebo IZO), 

a moučnaté ovoce. Řadíme sem i tzv. „bago“ a „druhák“ (viz. hrozny). 

Mimořádný výdej lihu je zpoplatněn - netýká se individuálního pálení kvasu ani individuálního zpracování ovoce.

slivoně (mirabelky- špendlíky, ryngle - blumy, slívy, pološvestky a myrobalány)

Výdej lihu z podzimního příjmu ovoce očekávejte postupně koncem ledna a v únoru.

1. líh  (ovocný destilát)  je etanol  získaný ze suroviny  a naředěný převážně na 50 %obj. při 20°C

2. ovocný destilát se konzumuje při teplotě cca 20 °C , při této teplotě nejlépe vynikne jeho vůně, chuť a čirost

Kvalitu a množství vydaného lihu kontrolujte a případně reklamujte při jeho přejímce na palírně.

>>>Příjem kvasu k individuálnímu pálení<<<
















