Sortiment a predkvaSovani ovoce

Zitenicka palirna (ICO 69295603), tel. 777 229 956 (piijem ovoce) a tel. 739 662 692 (vyde;j lihu)
Prijem letniho ovoce cervenec - zdri podle rozpisu vyvéseném na palirné nebo www.zipa.cz.
Prijem podzimniho ovoce 7jen - listopad podle rozpisu vyvéseného na palirné nebo www.zipa.cz.

Ovoce musi byt prezralé (velmi sladké), zdravé (bez hniloby, plisné a zapaieni) a ¢isté (bez hliny, travy, listi, stopek, tfapin a vétvicek).
Ovoce muze mit pecky (viz. Jednotlivé druhy ovoce), jablka a hrusky mohou mit stopky. Ovoce neoplachujte a druhové nemichejte.
Nevozte na palirnu kyselé ovoce, destilat 1ze vyrobit jen z cukru privezeném ve Vasem ovoci. Odborn¢ piedkvasujte Vase ovoce!!!
Na pfepravu ovoce na palirnu jsou nejvhodné&jsi riizné piepravky a plastové nadoby (kyble, konve a soudky se sirokym hrdlem),
do kterych date max. 20 kg ovoce - berte na zietel, Ze ovoce davate na palirné sami na vahu nebo do piepravek.

Ovocny destilat se konzumuje pfi teploté cca 20 °C, kdy nejlépe vynikne jeho viing a chut’. Zachlazenim destilatu dojde k jeho zakaleni.

Druh ovoce Pozadavky palirny na kvalitu ovoce

Tie$né S peckami, bez stopek a listi. Cervivost, okus hmyzem a ptiky nevadi - jde o znamku palirenské zralosti. Pozor na zapafeni pfi skladovani
v uzavienych nddobach. Pii mnozstvi do 360kg jsou zpracovany spolu s visnémi. Tre$né lze pFedkvasovat a zpracovat jako 1Z0.

Visné S peckami, bez stopek a listi. Cervivost, okus hmyzem a ptiky nevadi - jde o znamku palirenské zralosti. Pozor na zapafeni pfi skladovani

v uzavienych nddobéach. Vi$né lze piedkvasovat a zpracovat jako 1Z0.

Meruﬁky S pecKami, bez stopek a list.i. Cervivost, okus hmyzem a ptiky a rozpadavost plodi (rozbiedlost) nevz_udi - jde o znamku palirenské
zralosti. Pozor na zapateni pii skladovani v uzavienych nddobach. Meruiiky lze pfedkvaSovat a zpracovat jako 1ZO.

Broskve S peckami, bez stopek a listi. Cervivost, okus hmyzem a ptaky a rozpadavost plodii (rozbiedlost) nevadi. Pozor na zapateni pii skladovani
v uzavienych nadobach. Jsou zpracovany spolu s meruiikami. Broskve lze piedkvasovat a zpracovat jako 1Z0O.

Slivoné Mezi slivong patii: mirabelka-$pendlik, polosvestka, sliva, ryngle-bluma, myrobalan a $vestka prava. S peckami, bez stopek a listi.
Cervivost, 0kus hmyzem a ptaky, rozpadavost (rozbiedlost) ¢i vysuSenost plodi nevadi - jde o znamku palirenské zralosti.. Sarka u
sladkych plodi nevadi. Pozor na zapateni pfi skladovani v uzavienych nadobach, pytlich a taskach. Slivon¢ lze predkvaSovat
(predkvasené musi byt rozpadlé) a zpracovat jako 1Z0.

Hrozny Bez tiapin a li.sti. Jspu zpracovany spolu s jablky. Kyselé hrozny "bago" a Vylisgvané hrozny ,,druhdk* prebirame jako kvas MIX. qako
hrozny zpracujeme i rizné druhy domacich ovocnych vin v¢. vina hroznového a vinného kalu. Hrozny lze piedkvasovat a zpracovat jako
1Z0.

Jablka Se stopkami, bez listi a vétvi¢ek. Cervivost, okus hmyzem, ptaky a hlodavci nevadi - jde o znamku palirenské zralosti. Nevozte na palirnu
kysela, na stromé nedozrdla ¢i moucnata jablka. Strupovitost, zakrslost a Gerstvé otluky nevadi. Zdravé vykroje pfivezte oddélené.
Sebrané ovoce nenechavejte dlouho v pytlich ¢i taskach, rychle se kazi a hrozi jeho zapateni. Jablka lze piredkvasovat pouze pokud jsou
predem pomleta a pfedkvasené musi byt zcela rozpadlé. Jablka nelze zpracovat jako 1Z0O.

Hl‘ll§ky Se stopkami, bez listi a vétvicek, Cervivost, okus hmyzem a ptaky nevadi - jde o znamku palirenské zralosti. Strupovitost, zakrslost a
Cerstvé otluky nevadi. Vykroje ptivezte oddélené. Sebrané ovoce nenechéavejte dlouho v pytlich ¢i taskach, rychle se kazi a hrozi jeho
zapateni. Hrusky lze predkvaSovat pouze pokud jsou mékké nebo pomleté a predkvasené musi byt zcela rozpadlé. Hrusky nelze
zpracovat jako 1ZO.

Kvas Nestandardni ovoce. Palirensky nezralé, necisté, nezdravé, neodborné rozkvasené, vodnaté a moucnaté ovoce. Radime sem i tzv. ,bago“ a
MI1X »druhak (viz. hrozny). Kvas MIX je pfijat, zpracovan a vypalen oddélené od ostatnich druhi ovoce. U lihu vyrobeného z kvasu MIX
nelze zarucit jeho kvalitu (ving, chut a irost).

Pozn. Jablka ¢i hrusky v nerozpadlém stavu ve smési s ovocem rozkvasenym ¢i pomletym se musi pied ptijmem oddélit. Oddéleni az na
palirné se provadi mimo piijmovou rampu, za cenu ztraty potadi pifijmu ovoce. Oddéleni provede zakaznik pomuickami zapijcenymi
palirnou. Ci§téni ovoce od stopek, tiapin, listi, hliny apod. az na palirné se provadi mimo pifjmovou rampu a za cenu ztraty potadi pifjmu
ovoce. Palirna si vymiiuje odmitnout nezralé, necisté ¢i nezdravé ovoce, které by mélo nezadouci vliv na kvalitu destilatu.

Individualni zpracovani ovoce (1ZO) - moznost IZO uvedena u jednotlivych druhti ovoce
Budete-li mit 330kg jednoho druhu ovoce bez pecek (360 kg s peckami), zpracujeme Vase ovoce oddélené - dohodnéte se s ndmi na miste.

Individualni pfijem ovoce (IPO) - bez omezeni druhu ovoce
Budete-li mit najednou 330kg ovoce bez pecek (360 kg s peckami) a vice, pfijmeme Vam Vase ovoce i mimo rozpis piijmu - dohodnéte se
S nami pfedem.

PiedkvaSovani ovoce

Pfedkvasovani ovoce je moZnost shéru Vaseho ovoce pro palirnu, pii kterém postupné sbirate a odborné oSeti-ujete jeden druh ovoce
tak, jak dozrava na stromech. Piezralé (velmi sladké), zdravé (nehnilé, neplesnivé, nezapaiené) a Cisté (bez stopek, tiapin, listi, vétvicek,
travy a hliny) ovoce, spadlé na zem, setiesené ¢i utrZzené ze stromu, postupné sbirejte (1 — 6 tydni) do vhodné nepropustné plastové nadoby
s vikem (barel, soudek, kybl), rukou Fadné rozmackejte ,,na kasi“ (ovoce se musi zcela dostat do ,,vlastni §tavy*, nesmite vSak rozmackat
pecky) a 1 — 2 x béhem tydne diikladné promichejte. Radnym rozmackanim a naslednym pravidelnym promichavanim zabranite piistupu
vzduchu Kk ovoci a tim i hnilob€, plisni a zapateni ovoce. Ovoce Vam za¢ne samovolné kvasit, zvétsi se jeho objem (ovoce ,.kyne*), uvolfiuje
se oxid uhli¢ity (ovoce ,,probublava“) a ovoce se postupné zcela rozpada. Pravé zcela rozpadlé a jeste kvasici ovoce je na palirn€ jednim z
dtlezitych méritek spravného predkvaseni. Nadobu ulozte do stinu, prikryjte netésn€ vikem ¢i igelitem a nepfepliujte (zpocatku pouze do
Y - hrozi pieteCeni obsahu pfi bouflivém kvaseni). Nepfidavejte kvasinky, vodu ani jiné druhy ovoce. Cervivost, okus hmyzem, ptaky a
hlodavci, barevné zmény na slupce, strupovitost & otluky ovoce pii predkvasovani nevadi. Sarka u sladkych plodti nevadi. Pfedkvasenou
surovinu pfivezte spolu s posledni sklizni €erstvé nacesaného druhu ovoce na palirnu v dobé pfijmu ovoce. Spravné predkvasené ovoce
Vam bude piijato jako ¢ erstv é ovoce a zpracovano spolu s ostatnim ovocem na palirné.



